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AKTIEN

HAMBURGER UNTERNEHMEN
Neue Kunden und positive Gewinnentwicklung
für die SPARDA-BANK HAMBURG: Das Unterneh-
men meldet für das Jahr 2009 einen Zuwachs
von 27000 Kunden. Die Bank betreut damit ins-
gesamt gut 270000 Kunden. Auch der genos-
senschaftliche Mitgliederbestand wuchs um
16582 Mitglieder auf fast 220000 Mitglieder.
Der Reingewinn vor Steuern stieg um 1,9 Millio-
nen Euro auf 11,8 Millionen Euro. Die Kreditbewil-
ligungen kletterten um ein Drittel auf 253 Millio-
nen Euro. Die Kundeneinlagen stiegen um 36 Mil-
lionen auf 2,15 Milliarden Euro. Die Sparda-Bank
eröffnete 2009 außerdem eine neue Filiale in
Winterhude und betreibt in Hamburg nun ins-
gesamt 20 Geschäftsstellen. Die Anzahl der Mit-
arbeiter blieb mit 487 nahezu konstant. 

VERBRAUCHER-TIPP

Wie Sie Werbung abwehren
Anrufe, die über einen angeblichen Hauptgewinn
informieren, tägliche Spam-Mails und Lockangebo-
te per SMS … für den Kundenfang werden alle Kom-
munikationskanäle genutzt. Umso wichtiger ist der
sensible Umgang mit persönlichen Daten. In ihrer
aktuellen Ausgabe verrät die Zeitschrift ŒChip Test
& Kauf•, wie man sich gegen den ŒWerbeterror• zur
Wehr setzt: Führt an der Preisgabe mancher Daten
kein Weg vorbei, kann zum Beispiel beim Internet-
dienst spamgourmet.comeine kostenlose Weg-
werf-Adresse abgerufen werden. Ein Angebot gibt
es auch bei unerwünschten Anrufern: frank-geht-
ran.dehält gratis eine
Handynummer bereit, die
in entsprechende Formu-
lare eintragen werden
kann. Ruft ein Werber
später an, wird er von ei-
ner automatischen Ansa-
ge abgewimmelt.

NOTIERUNGEN
RATGEBER

16. Februar, 18 Uhr 5592 alle Abweichungen in Prozent

F
ot

o:
 d

pa

Hamburgs
Top-Fleischer

Ein saftiges Stück Fleisch oder eine le-
ckere Wurst … das schmeckt! Und wenn
dann noch die Qualität stimmt … wun-
derbar. Das Gourmet-Magazin ŒDer
Feinschmecker• hat jetzt in einer 122-

seitigen Broschüre die 400 besten
Metzger Deutschlands vorgestellt. Da-
runter die acht Top-Fleischereien aus
Hamburg. Die MOPO stellt Ihnen die
ausgezeichneten Pro“s vor. (nv)

Fleischerei 
Meinert
Spezialität:Blankene-
ser Grützwurst 
(100g = 0,82 Euro) 
Philosophie:Bei Mei-
nert sind 90 Prozent
Stammkunden, und das
vor allem wegen der
Qualität der Ware. Aber auch für Kunden mit ausgefallenen Wün-
schen hat der Metzgermeister fast immer das passende Stück
Fleisch parat.
Lieblingsgericht:ŒZu Hause esse ich besonders gerne in Rotwein
geschmorte Ochsenbacke.•
Adresse:Blankenese, Elbchaussee 530, Tel. (040) 860921, www.
”eischerei-meinert.de, Mo 7-13 Uhr, Di-Fr 8-13 Uhr und 14.30-18 Uhr,
Sa 7-12.30 Uhr

Fleischerei Harms
Spezialität: Heißer Leberkäs (100g = 1,65 Euro) 
Philosophie:Hier wird alles selbst gemacht … und das vor allem oh-
ne Geschmacksverstärker! Die Harms• beziehen ihr Fleisch aus ganz
Deutschland und kennen jeden einzelnen Lieferanten. Auch hausge-
machte Beilagen sind im Angebot. Ihr individueller Partyservice hat
vom romantischen Dinner bis zur Großveranstaltung alles zu bieten.
Lieblingsgericht:ŒBei uns kommt am liebsten Schweinekrustenbra-
ten mit Kartoffeln und Klößen auf den Tisch.• 
Adresse:Eppendorf, Lehmweg 56, Tel. (040) 481424, Di-Fr 8-13.30
und 15-18 Uhr, Sa 8-13 Uhr 

Die Fleischerei Rainer Schuster
Spezialität:Roastbeef (100g = 3,80 Euro) 
Philosophie:Das kleine Fachgeschäft von
Fleischer Schuster lebt seit 70 Jahren nur
von Mundpropaganda … Werbung gibt es bei
ihm nicht. Hier wird Kundenzufriedenheit
großgeschrieben, und deshalb werden auch
Sonderwünsche erfüllt. Das Fleisch bezieht
Metzger Schuster ausschließlich aus
Schleswig-Holstein. Im Sommer gibt es ein
großes Grill-Angebot.
Lieblingsgericht:ŒWenn wir sonntags zu
Hause sind, essen wir sehr gern mal ein
Rumpsteak mit Salat und Baguette.• 
Adresse:Winterhude, Maria-Louisen-Str. 7,
Tel. (040) 478774, Mo-Fr 7-18 Uhr,
Sa 7-13 Uhr 

Schlachterei Hans 
Wagner
Spezialität:Holsteiner Katen-
mettwurst (100g = 1,15 Euro) 
Philosophie:Bis zu zwei Mal die
Woche wird die Ware hier frisch
hergestellt. Fleischer Wagner be-
treibt einen eigenen Bauernhof mit
Rinderherde und bietet nur Fleisch
aus dem eigenen Betrieb an. Viele
Köche, unter anderen Tim Mälzer,
schwören auf sein Fleisch.
Lieblingsgericht:ŒAm liebsten
esse ich einen deftigen Schweine-
braten mit Kartoffeln und Gemü-
se.• 
Adresse:Eimsbüttel, Methfes-
selstr. 51, Tel. (040) 408326,
www.schlachterei-wagner.de, 
Di-Do 7.30-18 Uhr, Fr. 7.30-18.30,
Sa 7.30-13 Uhr

Fleischerei Wohler
Spezialität:Wohler Würstchen
(100g = 1,10 Euro) 
Philosophie:Würstchen und Spe-
zialitäten werden beim jungen
Metzger Jürgen Wohler in eigener
Produktion hergestellt. Sein
Fleisch bezieht er aus der Region.
Dank dieses Konzepts und der indi-
viduellen Betreuung der Kunden
besteht der Laden schon seit 100
Jahren. Auch Sonderwünsche wer-
den erfüllt.
Lieblingsgericht:ŒIch esse für
mein Leben gern Rouladen. Als Bei-
lage gibt es dazu meistens Bohnen.•
Adresse:Rissen, Alte Sülldorfer
Landstr. 415, Tel. (040) 812230,
”eischerei-wohler@t-online.de,
Di-Fr 8-13 Uhr und 15-18 Uhr, 
Sa 8-13 Uhr

Frenzel Hummelsbütteler
Katenrauch
Spezialität:Hummelsbütteler Ka-
tenschinken aus der Pape
(100g = 2,50 Euro)
Philosophie:Das Fleisch stammt
ausschließlich aus besonders art-
gerechter Haltung von kleinen und
mittleren Bauern aus der Region.
Außerdem ist Frenzel bekannt für
die Fleischveredelung durch Räu-
chern oder Garen.  
Lieblingsgericht:ŒZur Spargelzeit
essen wir immer gern einen lecke-
ren Katenschinken mit Spargel und
Petersilienkartoffeln.• 
Adresse:Hummelsbüttel, Lade-
mannbogen 20, Tel. (040)
5385099, www.frenzel-katen
rauch.de, Do und Sa 8-12 Uhr, 
Fr 8-17 Uhr
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Fleischerei & Partyservice
Karsten Raff
Spezialität:Weißwurst 
(100g = 1,29 Euro)
Philosophie:Hier ist das Flei-
scherhandwerk schon seit drei Ge-
nerationen Familientradition.
Metzger Raff und sein Team stellen
viel selbst her und sind bekannt für
ihr Spanferkel. Der Partyservice
beliefert auch Großveranstaltun-
gen, und wenn es sein muss,
bringt der Chef das Essen auch mit
dem Fallschirm!
Lieblingsgericht:ŒFür mich ist ein
schönes Entrecôte-Steak mit Back-
kartoffel der Himmel auf Erden.•
Adresse:Bramfeld, Bramfelder
Dorfplatz 19, Tel. (040) 6416566,
www.spanferkel.com, Mo-Fr 7-18
Uhr, Sa 7-14 Uhr 

Durst & Günther
Genuss Factory
Spezialität:Kalbsbratwurst
mit Trüffeln (100g = 1,19 Euro)
Philosophie:Bei Durst & Gün-
ther gilt der Leitsatz: Aus der
Region, für die Region. Die Tie-
re stammen nur von aus-
gesuchten Holsteiner und nie-
dersächsischen Höfen. Sie ha-
ben eine eigene Produktion
und sind unter anderem auch
Lieferant für 100 Kindertages-
stätten in Hamburg. Dafür hal-
ten ihnen die Kunden seit 50
Jahren die Treue.
Lieblingsgericht:ŒAm liebs-
ten essen wir Tafelspitz mit
Meerrettichsoße. Ein wahrer
Genuss!•
Adresse:Groß Borstel, Bors-
teler Bogen 1, Tel. (040)
616739, www.”eischerei-
durst.de, Mo-Fr 7-18 Uhr, 
Sa 7-14 Uhr
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